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‘Kulmurlsche
-Hmterwalder Wochen

Im Mittel punkf steht das Hmterwaid 3 :

. Digss kieinen Rinder sorgen durch be:onciera s
 schonende Beweidung fir einen Lebensraurn

valler Artenvielfalt. Acht landwirtschoftliche

 Betriebe, ein Fachmann fiir Qualitdtssicherung,

ein Metzgermeister, der Forderverein Hinter-
walder e.V. und 21 engagierte Ga onommner

- und Gastronomen beteiligen sich an der vom

'B;osphcrengebiut Schwarzwald Gngestollaﬂen
Initiative zur Forderung dieser traditionell en Resse
Auf den Hochweiden fressen dIE Tlere den
Sommier iber wertvolle Graser und Krauter,
waos die exzellente Qualitat des Fleisches

 bedingt. Feine und kurze Fasern, ein zarter,

 aber intensiver Geschmack und eine 5

Konsistenz machen Hmtefwmder Rmdﬂetsc 'zu .

einer Delikatesse.

Die teilnehmenden Kochinnen ind xorﬁe :
ZGUbEi n fiir ihre Gaste exklusive Gerschte
~ vom Hinterwdlder Rind.

; ._Probieren Sie selbst!

. Hier finden Sie waitere Infor-
mationen zu den Kulinarischen
Hinterwalder Wochen und den teil-
nehmenden Gastronomaebetrle-ben

: v_vww.biosphderenge_biei-scthrzWG[d;dé =

Biosphérengebiat
Schwarzwald
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unesco

Bhasphiivreseress

SUppen

Hausgemachte Rinderkraftbriihe
mit Gemiisestreifen und Einlage

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Sherry verfeinert

Salat & Vorspeise

Kleiner gemischter Beilagen-Salat
Gemischter Salat

Y2 Dutzend Schnecken
mit hausgemachter ,Cafe de Paris*iiberbacken

Vegetarisch
Kdsespdtzle
mit wiirzigem Bergkdse, Sahne und Réstzwiebeln

Nudeln an Pfifferling-Rahmsofe

Portion Rahmpfifferlinge
mit hausgemachten Spitzle

vom Geflitgel
Hdihnchenbrustfilet vom Grill
mit Paprikarahmsofie und Nudeln

vowm Qualive-Schwein

Riickensteak vom Grill
an einer pikanten Pfefferrahmsofie
und Pommes frites kiein /grof

Medaillons vom Grill
an einer Pfifferling-Rahmsofe

und hausgemachten Spitzle klein/grof3

aus dem heimischen Bach... - fang frisch-

Forelle ,Miillerin Art“
mit Mandeln verfeinert dazu Kartoffeln



Im Mittelpunkt steht das Hinterwdlder Rind:
Diese kleinen Rinder sorgen durch besonders
schonende Beweidung fir einen Lebensraum
voller Artenvielfalt, Acht landwirtschaftliche

und Gastronomen beteiligen sich an der vomn
Biesphdrengebiet Schwarzwald angestoRenen
Initiative zur Forderung dieser traditionellen Rasse.
Auf den Hochweiden fressen die Tiere den

intensiver Geschmack und eine saftige Konsis-

- tenz machen Hinterwdlder Rindfleisch zu einer

Delikatesse.
Die teilnehmenden Kéchinnen und

Kéche zaubern fir ihre Géste exklusive
Gerichte vom Hinterwdlder Rind,
Probieren Sie selbst!

Sornmer Uber wertvolle Gréser und Kréiuter,
was die exzellente Qualitdt des Fleisches be-
dingt. Feine und kurze Fasern, ein zarter, aber

Betriebe, ein Fachmann fiir Qualitégtssicherung,
ein Metzgermeister, der Férderverein Hinter-
walder e.V. und 21 engagierte Gastronominnen

Herzlich willkemmen
2 uuseren Hivterwalder Wochen

'Zunge an einer Madeirasofe
Rosenkohl und Bandnudeln

Zarter Sauerbraten

mit hausgemachten Spiitzle klein/grof3
Deftiger Gulasch

mit hausgemachten Spitzle klein/grof3

Roulade an einer Rotweinsofe
mit Rosenkohl und Bandnudeln

Rumpsteak vom Grill
an einer pikanten Pfeffersofie dazu Pommes frites

Zwiebelrostbraten vom Crill
mit gerdsteten Zwiebeln dazu Pommes frites

(revielen Sie die ankergewshliche Qualitat
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